
 

 

باگت ذرتنان  پودر بهبود دهنده   

                                                                                                 :هیو روش ته یشنهادیفرمول پ

 لوگرمیک 10                                      گندم آرد

 گرم 200                 درجه 22یا مارگارین کره 

  کیلوگرم 1/7حدودا              آرد نوعبسته به  تقریبی آب

 کیلوگرم 3                پودر بهبود دهنده نان ذرت

 گرم 115                                               نمک

 گرم 50                      (XXL) ایکس ایکس ال

 گرم خمیرمایه خشک 260گرم خمیرمایه تازه یا  520                           خمیرمایه )مخمر(

 :و پخت کسیم طیشرا

  قهیدق 4-6                                          :کسیم زمان

 اسپیرال:                                          نوع همزن 

 درجه سانتی گراد 27 – 29                         :درجه حرارت خمیر

 دقیقه 5-30                         :ریزمان استراحت خم 

 گرم 350-70                  هر چانه: (وزن) ریمقدار خم

 گرادیدرجه سانت 30-35                               :اتاق بخار یدما

 گرادیدرجه سانت 210-240                               پخت فر: یدما

 بسته به نوع فر قهیدق 17-25                                      زمان پخت فر:

 :آماده سازی

خمیر را به قطعات بلند  ،تمام مواد را  با یکدیگر میکس نموده تا خمیر نیمه نرمی بدست آید. پس از زمان استراحت

 بعد از تخمیر پخت گردد. . روی خمیر بپاشیدشکل داده و از میکس ذرت 

 به نوع خط تولید شما قابل تغییر است.بارامترها  بسته 



 

 

باگت ذرتنان  پودر بهبود دهنده   

                                                          

  

 

 

 حاوی آرد ذرت، دانه های ذرت، آرد سویا

 و مغز تخمه آفتابگردان

 فواید:

 Cو   Bسرشار از ویتامین های گروه                           ضد سرطان                  

 نموثر در رفع کم خونی                             تقویت مو و ناخ   

 بهبود در هضم و گوارش                        سرشار از پتاسیم             

ردگیضد افس                     

 شرکت گلاج بک الدرین

پودر نان های سلامت محور انواع تولید کننده   



  

 

 


